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Meliponicultura na Agroindustria Familiar

APRESENTACAO

Este livro foi desenvolvido no intuito de reunir informagdes
atualizadas e acessiveis sobre a meliponicultura, criogdo
de obelhas sem ferrdo imprescindivel a conservagdo da

biodiversidade, geragdo de renda e fortolecimento da
agricultura familiar no Brasil.

No introdugdo, hd uma abordogem conceituol sobre
meliponicultura, além da sua relevaincia ecolégica, social
a acondmica.

0 orcabougo legal troz os principgis normas auhrd
produgao e comercializagdo dos produtos oriundos das 4

abelhas sem ferrGo.

Em sequida, o livro explora os produtos da meliponicul e,
como mel de abelhos sem ferrGo, pdlen de abelhas sem
ferro e a propolis de abelhas sem ferrdo, discutindo suas
propriedaodes e beneficiomento. O processamento e a
agroinddstrio voltado para produtos de abelhas sem
ferrGo, na sequéncio, trozem orientacdes e diretrizes
legais, visando seguranca e qualidacde dos mesmos.

0 capltulo scbre parGmetros de qualidade fisico-quimica,
microbioldgica e sensoriol direciona  orfentactes e
diretrizes |egais, visando segurango e qualidade do mel de
abelhas sem ferrdo. Por fim, sto discutidos os limitogdes e —we
potencialidades da producio meliponicola, destocando os
desafios e oportunidades de expansdo do setor.

Espera-se que este livro contribua para o fortolecimento
da meliponicultura e da agricultura familiar; preservacdo
do biodiversidade e insergdo socioecondmica daos o
comunidades que convivem com as abelhas nativas no
Brasil,
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2. INTRODUCAO: O QUE E A MELIPONICULTURA E
QUAL A SUA IMPORTANCIA?

A importéincia da crincao de abelhas:

A criogGo de abelhas é uma atividade reconhecidamente importante para a
sociedade e para a vida na Terra. Esses pequenos seras realizam a polinizacdo das
flores, processo da extrema releviincla, a ponto de multos estudiosos afirmarem
que “sem s abelhas, ndo ha vida”.

As abelhas promovem o polinizacio das plantos ao visitarem diariomente suas
flores, transportando o pdlen (gametoa masculine —  equivalente aos
espermatozoides das pltantas) oté os ovdrios de outros flores e plontos. Esse
processo possibilita a fertilizagdo, resultando na formagdo de frutos e sementes.

Dessa forma, o peolinizog@o € essenciol paro o reproductGo dos plantaos,
impactando diretomente o sobrevivéncia de animois e seres humanos, que
dependem dos inumeros servicos aombientals prestados pela notureza. Esses
servicos correspondem oos beneficios que os ecossistemas oferecem @
humanidade, como o purificogdo da agua e do ar, a regulagio do clima e do
micraclima, a producdo de alimentos, remédios, abrigos e recursos diversos, todos
fundomentais para a manutengdo da vida no planeta.

A polinizagdo, portanto, constitul um processo-chave parng a perpetuacdo da
vegetogdo e da biodiversidade. A Embrapa (2024 ) destacou um estudo publicado
em 2019 que estima o valor econdmico da polinizogdo em aproximodomente RS 43
bilhées por ano no Brasil.

As obelhas se destacam entre os animals polinizadores por serem as mais
gbundantes e frequentes, No Brasil, pesquisas indicom gue elas sdo responsaveais
pelo pelinizogao de 80% dos especies de plontas gue produzem alimentos, tanto
os cuttivadas quanto as silvestres.

Por isso, nds, humanos, também devemos prestar culdados a esses insetos que
sustentom a vido, promovendo a preservagdo e a multiplicagGo das obelhos.
Como retribuigho, podemos ainda usufruir de produtos voliosos por elos
elaborados, como mel, polen, propolis, geopropolis, cera & outros, desde que o
manejo e a colheita sejam realizades com respeito e consciéncla.
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A crioco de abelhas proporciona, portanto, beneficios ambientais, econdmicos e
soclals. uma vez que esses insetos contribuem para a producdo de olimentos e de
substincias medicinais, oo mesmo tempo em que fortalecem o soberania e a
seguranga alimentar por meio do aumento do producGo proporcionodo pelo
servigo da polinizacao.

A oplcultura e a mal]pnnl_cultum sfo as atlvidodes relacionodos & criog@o de
abelhas. O termo aplcultura refere-se a criagbo de abelhas com ferrdio, do género
Apis (os maois conhecidos mundialmente), enquanto o meliponicultura
corresponde @ cring@o de abelhos nativas sem ferrdo, também chomadas de
abelhas indigenas sem ferrfio. Existemn diferengas importantes entre essas duas
praticas.

Na apicultura, gs abelhas com fermrGo - conhecidas populormente como apis,
abethas italionos ou africanas — preduzem grandes quantidodes de mel, pélan,
cera, apitoxing, geléia real e a propolis, o que gera retornos financeiros
significativos e possibilita a polinizacto de extensas dreas. Conlude, o fato de
possulrem farrdo exige culdodos especiflcos para seu mane|o, comoe:

* A maiorio das abelhas com ferrGo no Brasil é africanizada, ou seja, resultado do
cruzamento com abelhos Apis trozidas da Africa, que podem apresentar
comportamento mais defensivo e agressivo;

¢ A apicultura predominante no Brasil & realizada com abelhas africanizadas,
reconhecidas pela alta produtividade de mel, pélen e prépolis;

o Essas abelhas, por seus hdbitos defensivos, podem representar risco pora
pessoas ou animais que se aproximem das colmeios, especiolmente para
individuos alérgicos, podendo até causar mortes;

* O manejo das abelhas com ferrdo requer o uso de roupas especiais, vedadas e
resistentes, incluindo proteco para rosto, cabeca e pescoco;

* As abelhas com ferrGo podem competir com as abelhas nativas sem farrdo
pelo mesmo habitat e recursos, como flores e polen, o que pode Impactar
negativamente a populagto das especies nativas e, conseguentemente, o
polinizagao de plantas que dependem delas.

Dassa forma, entre as diferentes espécles, as abelhas nativas sem ferrGo possuem
uma importdncia ainda molor para a manutencGo da natureza. Contudo, o
identificagfio dessos espécies ndo € uma tarefa simples, devido @ gronde
diversidade existente. Muitos sdo bostante semelhontes entre si, & ainda ha
escassez de informacdes sobre elas. Por isso, a identificocdo precisa deve contar
com o apolo de especialistas.?
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Todos as especies de abelhos sdo importantes, devido cos servigos ambientais
que prestam, especialmente a polinizagdo das plantas. No Brasil, a Embrapa
(2024) apresenta as principals espécles crindas pelos meliponicultores am cada
reqido do pais:

Regifo Norte: jupard, jandaira, jandaira-preta (Melipona compressipes e Melipona
interrupta}, tidba, urugu-cinzenta (Melipona fosciculata), urugu-boca-de-renda,
jandaira-amarelo (Melipena seminigra merrilloe ).

Regifio Nordeste: mundurl, rajada (Melipona asilval), tiiba (Melipona fasciculata),
mandagoia  (Melipona quadrifosciata onthidicldes)., mandagaia  (Melipona
mandacaia), urugu, urugu-nordesting, urugu-verdadeira (Melipona scutellaris),
jandaira, urugu (Melipona subnitida ), monduri (Melipena mondury ), mirim (Plebeia
flavacineta), jatal (Tetragonisca angustula), tubiba (Scaptotrigona tubiba).

RegiGio Centro-Oeste: mondagoia (Melipona quadrifasciota quadrifasciata),
urugu-amarela, urugu-do-planatto, tujuba (Melipona rufiventris), urugu
(Mellpona seminigra), mandaguarl (Scaptotrigona postica) e jotal (Tetragonisca
angustula).

Regiao Sudeste: guarupu, guargipo (Melipona bicolor), moandagaia (Melipona
quadrifasciata  quadrifosciata), urugu-omarela, urucu-do-planalto, tujuba
(Melipona rufiventris), irai (Nonnotrigona testoceicornis), mirdm (Plebeia
droryana), jotai (Tetrogoenisca angustula).

Regifio Sul: bord (Tetragona clavipes), guaraipo (Melipona bicolor schencki),
mandagaia (Melipona quadrifasciata  quadrifasciota), monduri  (Melipona
mondury), manduri (Melipona torrida), jatai (Tetrogonisca angustula), tubuna
(Scaptotrigona  bipunctata), tubiba (Scoptotrigona  tubiba), canudo
(Scaptotrigono depilis), mirins em geral (Plebeia droryana, Plebeia emerinag,
Plebeic meridionalis, Plebela nigriceps, Plebeia remoto, Plebeia saiqui), jotoi
(Tetragonisca fiebrigi).
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0 manejo de abelhas nativas sem ferrdo, em toda o suo diversidade, conhecido
como meliponicultura, é praticado pelos povos indigenas do Brasil desde anles da
chegada dos colonizadores. Atualmente, essa atividode vem gonhando forga em
todas as regides do paois, impulsionada pelo divulgogdo dos servigos ambientais
fundamentals prestados por esses seres encantadores.®

A criggdo técnica e consciente dessas abelhos deve se opor ao extrotivismo
predatorio, que pode destruir coldnias inteiras na busca por mel, polen ou outros
produtos. E necessdrio, portanto, aplicar conhecimentos, habilidades e técnicos
gue assequrem a sobrevivéncio e o bem-estar dos abelhas, além de garantir o
qualidade e a sequrongo dos produtos e servigos obtidos.®

A Resolucto MMA/Conama n' 496, de 19 de agosto de 2020, estabelece diretrizes e
normas para orientar a pratica sustentdvel da meliponiculturg, assegurando a
preservagdo dos espécies e o manejo responsavel.”

A meliponiculturo representa também um convite & mudanga nos modos de uso
da terrg, uma vez que os abelhas nativas sem ferrGo sdo oltomente sensiveis a
agrotoxicos e a outros agentes estressores, como determinadas plantas toxicas.
Entre elas, destacam-se espécies exdticas como o nim-indiane (Azadirachta
indica) e a espatédea (Spathodea campanulata), além de espécies notivas como
o sibipirung (Coesalpinia peliophoroides). Poro reduzir esses riscos, @
recomendada a oferta de um paosto meliponicola com ampla diversidade de
espécles vegetols nativas @ adaptadas ao local, de modo a garantir fontes
alternativas de alimento. Além disso, durante periodos de floradas toxicos deve-
se promover a alimentagdo complementar das abelhas.®

Outro aspecto essencial é a disponibilidade de fontes de dgua limpa e acessivel,
indispensaveis para o manutengdo da salide e dos atividades das coldnias.®

Segundo o Embrapa (2024), estudos recentes apontam uma redugdo no ndmero
de espécies e de individuos de abethas sem ferrGo em diferentes regifies do
mundo. As cousas dessa diminuigdo incluem os desequilibrios provocados pelas
mudangas climaticas, o desmatamento e a poluige ambiental, a intensificagdo
dao agropecudrio com uso abusive de agrotdxicos, a proliferaco de pragos e
doengas, além do manejo inadequado das coldnias e da introdugdo de espécies
exoticas.™™
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No Brasil, a diminuigéo das populagtes de abelhas sem ferrdo na Amazénia & na
Mata Atlaéntico estd ossociodo oo desmotomento e @ explorag@o madeireira,
Segundoe o Ministério do Meio Ambiente (Portario GM/MMA v 300, de 13 de
dezembro de 2022), as espécies em perigo de extingdo sdor urugu-preto
(Melipona capixaba), tujuba (Melipona rufiventris), urugu-nerdesting (Melipona
scutellaris) e Partamona littoralis (nome comum ainda ndo identificado). Além
disso, listos estaduais também apontam outras espécies ameagadas, como a
mombucdo (Cephaletrigona copitata) e o urugu-bol (Melipona fuliginosa), em
5o Paulo, classificodos como criticamente em perigo de extingdo (Decreto
63.853, de 27 de novembro de 2[!18]."

A conservagio dessas espécies, por meio do didlogo, da cooperagdo e do uso de
dados cientificos, pode fortalecer o bioecenomio local & global, com atividodes de
desenvolvimento socicecondmico e de educacgfio ambiental vinculadas @
manutengio de ecossisternas sauddveis e resilientes. Nesse sentido, a
meliponicultura pode contribuir com a Agendao 2030 do Organizagto dos Nagoes
Unidas (ONU), a partir de agdes locals, como a construgdo de melipondrios.®

Um meliponario & um conjunto de colénias organizadas paro © maneio, que pode
estar localizado em uma chacara, fazenda, area de mata, jordim ou até mesmo na
varanda de uma caso ou apartoamento. Também existern os melipondrios
migratdrios, que sdo deslocados para diferentes locals em busca de floradas
disponiveis ou pora o prestogoo de servigos de polinizag@o. Em programas de
polinizagéo agricola, as abelhas nativas desempenham um papel fundamental ®

E importante destocar que apenas cerca de 5% dos espécies de meliponineos
apreseniam comportomento social, vivendo em colonios e dependendo dao
coletividade para scobreviver. A grande maioria, oproximadamente 95%. &
composta por abelhas solitarios, que constroem seus ninhos individualmente e
muitas vezes morrem antes mesmo do nascimento de sua prole.”

10
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Cuidar das abeihos notfivas solitdrios tombém & de grande importéncio. Um
exemplo disso & a construgdo de hotéis de abelhas solitarios, que, embora nao
tenham valor comerclal, podem sarvir come recurso didatico para a educacde
ambilental, co mesmo tempo em que essas insetos prestam seus valiosos servicos
ecossistémicos.

Compreender o relevincio da meliponicultura e conhecer as melhores técnicos
para seu manejo sustentavel e conservagdo & fundamental para contribuir com a
perpetuacio dessas espécies e, consequentements, com a manutengao da vida
no planeta,®

Esta cartiiha, entretanto, ndo termn como objetivo detalhar o manejo sustentavel
das colmeias, tema omplo e complexo. Para isso, sugerimos a aproximacéo com
outros/as meliponicultores/as, projetos e instituicGes de ensino, atem da busca
por materiois pedagdgicos especificos e aprofundados sobre o assunto.

Nosso propdsito aqui € apresentar os produtos do meliponicultura que podem ser
desenvolvidos no &ambito da agroinddstria famitior, & luz dos normas,
regulomentacdes e legislagdes brosileiras, Para tanto, inicioremos demonstrando
o arcabougo legal que orienta esse tema,

11
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3. ARCABOUCO LEGAL

A Tim de entender sobre de que que forma podemos produzir e comercializar com
segquranca os produtos oniundos dos meliponas, levantomos nesta cartitho um
compilado de normas:

Instrugdo Normativa MAPA n° 05, de 14 de fevereiro de 2017,
Instrugao Normativa MMA /Ibama n® 7, de 30 de abril de 2015;
Instrugo Normativa MMA/Ibama n 13, de 23 de agosto de 2021,
Instrugdo normativa MAPA n° 16, 23 de junho de 2015;
Instrugae Normativa MAPA/GM n® 67, de 10 de dezembro de 2019;
Normativa IDAF n® 01, de 17 de abril de 2019 - Espirito Santo;
Decreto n® 9.013, de 29 de marco de 2017;

Decreton® 11.099, de 21 de junho de 2022;

Lein” 1.283, de 18 de dezembro de 1950;

Lei n” 13.680, de 14 de junho de 2018;

Lei n® 16.104, de 15 de setembro de 2016;

Resolugdo MMA/Conoma n® 237, de 19 de dezembro de 1997,
Resolugao MMA/Conoma n® 487, de 15 de maio de 2018;
Resolucdo MMA/Conama n® 496, de 19 de agosto de 2020;
Resolugdo SAA n® 52, de 03 de outubro de 2017 - SGo Paulo;
Portaria ADAB n® 207, de 21 de novembro de 2014 - Bohia;
Portaria ADAF n® 253, de 31 de outubro de 2016 - Amaziinia;
Portaria ADAPAR n® 63, de 10 de margo de 2017;

Portario GM/MAPA n® 289, de 13 de setembro de 2021.
Portaria GM/MMA n® 300, de 13 de dezembro de 2022;
Portario MAPA n° 474, de 17 de agosto de 2022;

Portaria SDA/MAPA n® 795, de 10 de maio de 2023;

Portaria n® 531, de 16 de dezembro de 2022.
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Regulamentacoes pora a criacao de abelhas:

O trabalho com abelhas sem ferrdo depende de outorizacto do orgdo ambiental
competente em cadao estado, mediante registro com CPF ou CNP), incluindo
informagdes sobre a localizagdo, os especies, o origem das coldnias e oulros
requisitos especificos definidos por cada unidade federativa ®

Apés a autorizagGo, o melipondrio deve ser registrado na plotaforma nacional,
conforme previsto na Resolucao MMA/Conama e 487, de 15 de maio de 2018. Esso
plataforma integra o Sistema Nacionol de Gestdo da Founa Silvestre (Sisfauna),
instituido pela Instrucfio Normativa MMA/lbama ' 7, de 30 de abril de 2015,

Dessa forma, serto obtidos a Autorizagto Prévia (AP), o Autorizacao de Instologao
(Al) e a Autorizagtio de Uso & Manejo (AM), nos quois deve constar o Licengo
Ambiental de Instalagfio ou ate administrativo equivalente emitido pelo drgdo
ambiental competente (Resolugdo MMA/Conama m 237, de 19 de dezembro de
1997), olem do declorogao de responsabilidade técnica pelo empreendimento,
assinada por profissional legalmente habilitodo.”

Melipondrios que obrigom espécies em extingGo ou que possuaom mais de 49
colonios devem se inscrever no CTH/APP (Cadastro Tecnico Federal de Atividodes
Potenclalmente Poluidoras efou Utilizadoras de Recursos Ambientais), conforme
estabelecido pela Resolugdo MMA/Conama v 496, de 19 de agosto de 2020, e pelo
instrugdo Normativa MMA /Ibama v 13, de 23 de ogosto de 2021.5°

Regulamentacoes para o beneficiamento de produtos das abelhas:

Por serem produtos de origem animal, a principal regulamentogdo se da no dmbito
federal, através do Ministério da Agricultura, Pecudria & Abastecimento (MAPA),
Trata-se do Regulamento da Inspec¢ao Industriol e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal (conhecido como RISPOA, Decreto n° 9.013 de 29 de morgo de 2017).2

O RIESPOA especifica os produtos das abelhos nativas sem ferrdo: mel de abelhas
sem ferrGo, pélen de abelhas sem ferrdo e propolis de abelhos sem ferrdo. O
cerume ainda ndo fol contemplado. O decreto estabelece parmetros basicos de
produgoo. Regulomentos técnicos complementares esiGo em fase de construgio,
contemplando a infraestrutura, o padronizagao dos procedimentos de produgao e
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A Instrugdo Normativa n® 052017, traz: “para o processamento de produlos de
abelhas silvestres nativas podem ser utllizadas as mesmas depend@ncias
industrinis e equipomentos utilizados paro produtos de abelhas Apis mellifera, no
que couber & tecnologia de fobricagdio”.® Ainda, pode-se buscor inspirogGo no
Portaria do Secretario de Defesa Agropecudria n” 795, de 10 de maio de 2023, que
define notmas higiénico-sanitdrias e tecnoldgicas para mel, cera de abelhas e

derivados.®

Por sua vez, a instrugdo Normativa n® 16, de 23 de junho de 2015 e a Instrugao
Normativa n® 5, de 14 de fevereiro de 2017, diferenciom os ogroindastrios de
pequeno porle de produtos de origem animal, com drea construida até 250 m?,
enquadrando empreendimentos da agricultura familiar.**

Todos os produtos de origem animol devem receber fiscalizagdoe prévio industrial e
sanitaria. Portanto, os produtes do meliponicultura precisam ser fiscalizados desde
a produgho, processamento até o comerciolizagio (Lei n" 1.283, de 18 de
dezembro de 1950 e Decreto n” 9.013, de 29 de margo da 2017)."?

O registro dos ogroindistrios e dos produtos regulodos pelo MAPA (Ministério do
Agricutturo e Pecudria) pode ser realizado nos secretarios estaduais ou municipais
de agricultura. Caso tenham aderido ao Sisterna Unificado de Alengio & Sanidade
Agropecudria (Suasa), um sistema unificado e descentralizado de inspegao
sanitdria, o produto pode ser comercializado em todo o pois, a pariir do SIM ou SIE.
Caso o municiplo ou estado ndo faga parte do Suosa, a liberagdo é apenas para
comércio dentro do estado ou municipio em questao. ™

Para o comercializagao de produlos e subprodutos das abelhas serm ferrdo, deve
consultar os Grgdos competentes em coda estodo, pois os exigéncios sbo
especificas. "+

0 Selo Arte € um selo que permite que os produtos seiom comercializados em todo
o territorio nacional. Ele pode ser concedido pelo drgao municipal ou estadual que
possua legislagdo propria para produtos artesanais alimenticios de origam animal,
ao registrar o produto. Caso ndio seja, deve ser registrado pelo MAPA (que gere o
Cadastro Nacional de Produtos Artesanois (CNPA), disponivel no site:
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Para um produto ser considerado arlesanal, ele deve sar elaborado com matéria-
prima de origem propria ou conhecida e preparado com lécnicas e utensilios
predominantemente manuais @ por pessoas gue conhegam profundamenta o
processo produtivo, a partir de protocolos especificos, receitas e processos
proprios.**

Ainda, as unidodes de processamento devem sequir boos praticos agropecudrios
na produgaoe artesanal e na fabrcagdo de produtos artesanais, que consistern emn
orientacdes lécnicas para todas as etapas do processo produtivo, com finalidade
de garantir um produto seguro e de qualidode para os/as consumidores/as.
(Decreto n® 11.099, de 21 de junho de 2022).

Deve ser reduzido ao minimo o uso de ingredientes industrializados, e para o
producdo de cosméticos ndo podem ser usados corantes e conservantes.r

0 produto final deve ser aut&ntico e genuino, mantendo carocteristicas proprias,
culturols, regionais ou tradicionais do produto. Respeitando-se estes critérios,
podem ser permitidas variages sensorials entre os lotes e suas inovagdes.™™

Para obter o 5elo Arte, deve-se entrar os sequintes documentos™™

1.Cadastro do servigo oficiol de inspecao (SGSI);

2.Cadaostro do estabelecimento produtor (SGE);
3.Cadastro do produto (SGE);

4.Comprovagdo das boas praticas (SGSA);
5.Memoriol descritivo do produto (SGSA);
6.Fotos do estabelecimento (SGSA).

Com Isto, temos uma robusta legislagto a lidar, para o trabalho e beneficiamento
dos produtos da meliponicultura, uma atividade ainda pouco aproveitada e que
merece ganhar espago, por tantos beneficios gerados para a vida do planeta.
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4. PRODUTOS AGROINDUSTRIAIS DA
MELIPONICULTURA

Ha olgumos decadas, criodores de abelhos sem ferrdio vém desenvolvendo
tecnicas de mangjo das colmeias e de beneflciamento de produtos, buscando a
seguranca para o consume e a comerclalizagdo.® Este conhecimento tem sido
compllode nos legislogdes e normaotivas que devem orientar 0s/as
meliponicultores/aos.

* (O mel de abelhas sem ferrao:

Na legislagdo, os abelhas sem ferrGo sdo regulamentodos por normaos astaduois.
Essos definem que o mel de abelhas sem ferrGo & um produto alimenticio
etaborado noturalmente por elas, a partir do néctar dos flores, de secregdes de
partes vivas dos plantas ou de excregdes de insetos sugadores de plantas P99

As abelhas sem ferrfo recolhem, transformam e combinam estes materials com
substénclas que elas mesmas produzem, armazenam e debxam omadurecer
(maturar) nos potes das coldnios. Estes potes sfo feitos de uma mistura de cera e
resing.”

0 mel de abelhos sem ferrdo € produzido com uma compesicho complexa e
variavel a depender da espécie de abelha, da sua orlgemn floral e do ambiente de
produgéio, dentre outros. £ um alimento energético de olta qualidade e fdcil
absorgao, formade por ogucares simples, dgua, enzimas, proteings. minerais,
acidos orgbnicos, compostos aromaticos, polifendls e grGos de pélen, podendo
conter fragmentos de ceruma proveniente dos potes.®

Alguns méis de abelhos sem ferrdo sdo azedos porgue apresentam elevodo teor
de acidez, ou porque est@o em processo de fermentagdo ative.®

Acerca da quantidade de mel de abelhas sem ferrdo, cado especie de abelha sem
ferrGo poessul um potencial bioldgico especifico. Além disso, os técnicos de manejo
aclotados, as condigtes ambientais e a vegetagdo do drea oo redor também
influenciom o quantidode de mel de obelhos sem ferrde produzido em um
melipondrio.”

Na Tabela 1 sto demonstrados dados da Embrapa [E‘DE#]E sobre a estimativa de 16
produgdo de mel de abelhas sem ferrGo, por algumas especies do Brasil:

-




Meliponicultura na Agroindustria Familiar

Tabela 1: Estimativa de voluma de producdo de mel de abalhas sem ferr@io por ano pelas sspécles
de obelhos sem femdo do Brosil.

Volume de
producdodemel | Espécies

porano

3Laal tiliba (Melipona fosciculato), urugu (Melipona scuteliaris) e urugu-boca-
de-renda (Melipona seminigral.
mandaguan (Scaptotrigono depilis), tubuna (Scopfotrigono bipunctatal,

SLa3L canudo-amarela (Scoptotrigono xanthotrichal, urucu amarela (Melipona
flavalineoto), tujuba (Melipona rufiventris), jupara (Melipong interruptal,
urugu-preta (Melipona cappeaba) e bugia (Melipona mondury).

122l jandaira (Melipona subnitida), mandagaia [Melipongo guodrifosciatal,

mandagaia (Melipong mendacaia) & benjol (Scoptotrigona polysticta)

manduri (Melipong maorginata), manduri-do-mato-grosso  (Mefipona
05Lall fovosa), guaraipo (Melipono bicolor), jatal (Tetrogonisca ongustulo) e
marmelada {Frieseomelitto varial.

5 FE = ; : ) =3
Menosde 0.5 L irm IfP._eﬁ.wa n'mryc_rnm,_munm—preguu;a (Friesello schrottkyl) e iraf
(Nannotrigena testoceicomis)

Fonte: Embrapa (2024)

O mel produzido a partir dos néctares das flores & conhecido como mel floral, que
pode ser feito de uma ou mais flores. O mel extrafloral tem definicdo que pode
variar entre os estodos, podendo ser considerodo aquele oblido das secrecdes
procedentes de partes vivas dos plantas ou excrecdes de insetos sugadores de
plantas ou tambem aquele produzidoe da secregao dos nectarios extroflorais. Esta

segunda opgdo também é conhecida como melato, que tambem chamam de
pseudomel.®™

Ou sejo, existe uma enorme diversidode com especificidodes locals e, por isso.
agindao faz-se necessdrio promover didlogos técnicos e populares e olinhor os
assuntos da meliponicultura no ambito nocional.

» Aproépolis e geopropolis de abelhas sem ferrdo:

A propolis de abelhaos sem ferrGo & composta por resinos vegetois, com suos
propriedades terapéuticas conhecidas desde tempos ontigos. O consumo da
propolis & propolis de abelhas sem ferrGo tem sido cada vez mais difundido, com
base em pesquisas clentificos que otestam seus efeitos cicotrizantes,
antioxidantes, anesteésicos, imunomodulado-

\"

4
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ras, bactericidas e outros.’

A geoprdpolis, por sua vez, & uma mistura da prapolis com barro, areio e oté fezes
de vertebrados, eventualmente. Ainda ndo se chegou a tecnologias que separem
estes materigis>™

Para o producdo da propolis de abelhas sem ferrdio, as especies mals produlivas e
de facll manejo sdo os dos géneros Frieseomelitta, Scaptotrigona e Plebela. A bord
( Tetragona elongata) também tem um alto potencial, porém seu manejo & mais
complicado por ser uma abelha mals defensiva.®

* O pélen de abelhas sem ferrao:

(O polen de abelhas sem ferrao e a principal fonte de proteinas, lipidios e vitaminas
para as abelhas sem ferrdo. As abethas nativas o armazenom em reciplentes
separados do mel de abelhas sem ferrdo. O polén de abelhas sem ferrfio produzido
por elas sdo mais acidos que o das apis, e recebe nomes especiais. dependendo do
regifio do Brasil: samburd ou saburd. Trata-se de um composto rico em proteinas,
procurado pele mercado de alimentos naturais. Os géneros Frieseomelitta e
Scaptotrigona apresentam uma olta produglio de pdlen. Dentre as do género
Melipeno, destacaom-se a urugu (Melipona scutellaris), urugu-amarela (Melipona
flavolineata). tujuba (Melipona rufiventris) e bugia (Melipona mondury).>®

Desta formo, percebe uma voriedade de produtos primarios ou dernivodos dos
presentes gerodos pelas abelhos sem ferdo.

pn
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5. PROCESSAMENTO DO PRODUTO

Para o processomento dos produios dos abelhas notivaos, deve-se seguir
orientagdes e diretrizes legals, visando seguranca e qualidade. Para Isto, deve-se
primeiro verificar dentro do municipio ou no Secretario de Agricultura do estado, se
existermn procedimentos simplificodos para Agroindustrios de Pequeno Porte, bem
comeo sobre como proceder para regularizar o estabelecimento e os produtos.®

(s estabelecimentos que processam e comercliolizam produtos das abelhos
devem gorantir o identidode, qualidade e rostrecbilidode dos produtos. Devem

possulr cadastro atualizado dos produtores, e devem implementar programas de
melhorioc da quolidade da matério-prima e de educag@o continuoda dos
produtores (Decreto no 9.013, de 29 de margo de 2017).°

Os estabelacimentos devem sequir Procedimentos Padrbes de Higlene Operacional
(PPHO) que estabelecom padroes de higiene, antes, durante e depois dos

operagoes industrigis.’ A seguir descreveremos as operagbes que envolvem o
processamento do mel das meliponas:

o Colheita

O inicio do processamento do mel de abelhas sem ferrdo comeca a partir do
colheita, em um local sombreado. em diaos com baixa umidade relativa do ar, A
colheita pode se dar a partir da sucgdo (com seringas ou sugadoras), escoamento
(no caso de colmeias modulares) ou prensagem do mel de abelhas sem ferrdo dos
potes (separando dos poles de pdlen). Nbo se deve colher 0 meal de abelhas sem
ferrGo que escome pelo intertor da colmela, pois 880 pode GuMmeniar o carga
microbigno e contaminagdo, bem como acelerar o processo de fermentagdo,
gerando risco & salde de guem vai consumi-1o.>™

A colheita do mel de ogbelhas sem ferrdo pode ser diretomente no melipondrio,
com apaio de uma mesa, ou em um espace proximo preparade paro tal, com
tethado ou tenda e telos de mosquiteiro, por exemplo. A operacho deve ser feita
com agilidade, no intuito de deixar as colmeios abertos o menor tempo possivel,
evitando o entraoda de sujeiras e saques por outrog abelhas e animais.>™
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0 local deve dispor de dguo potdvel e de substbncios sanitizontes parg
higienizagto dos mdos, dos equipamentos e dos utensilios. Caso a extrogao sejo
realizada am uma casa do mel, esto deve atender aos requisitos de boas praticas
de manipulacdo de ollmentos, incluindo a higienizagbo adequada & o uso de
equipameantos e utensilios de gD inoxidavel ou de ptcisfir:n Que pDOssam Ser
higienizados e sanitizodos. As melgueiras devem ser tronsportadas em recipientes

1__1.,:.'-30

fechados, evitando o exposicho direta ao sol e a altas temperaturas.

0 mel de abelhos sem ferrdo destinodo ao processamento pode ser submetido o
andlises laboratoriais, com o objetivo de verificar suo qualidade e origem
(diferenclondo-o, por exemplo, do .=‘I'1|E|.[‘|1'.I:J]- As amostras devern ser coletadas
saguindo boos praticas, a partir de potes totalmente fechados, asseaurando que o
mel de obelhas sem ferrdo esteja maduro. Cada amostra deve ser etiquetada
individualmente e transportada em caixas de isopor vedadaos, protegidas do calor
e mantendo a temperatura balxa,*™®

Noo € permitido o odigdo ou misturo de mel de abelhas sem ferrdo, polen de
abelhas sem farrdo e prépolis de abelhas sem ferrGo com produtos provenientes de
abelhas do género Apis.®

De ocordo com o MAPA, o mel do meliponicultura pode ser submetido oos
processos de refrigeracdo, desidratocdo, pasteurizacdo, moturacdo e outras
técnicas (Portaria MAPA/GM n' 289, de 13 de setembro de 2021).7

* Filtragem e decantacao:

Apos colheito, o mel de abelhos sem ferrdo deve passar por filtrogem e
decantacdo. Na filtragem, o mel de abelhas sam ferrGo passa por uma malha fina
para reter particulos que possam estar presentes no mel do melipanieultura.®*
Apos a filtragem, a decantagdo tem como objetivo remover as porticulas que ndo
faram ellminadas na etapa anterior, alem de retirar bolhas de ar formadas durante
a extracho e a manipulacto do mel de abelhos sem ferrdo. Esse processo consiste
em manter ¢ produto em repouso por cerca de 48 horas, permitindo gue as
porticulos, por opresentarem menor densidade; se dirijom o superficie. O tempo de
decantacdo pode variar de acorde com o volume de mel de abelhas sem ferrdo, o
tarnanho e a altura da coluna do decantador, & a temperatura ambiente. £
possivel, ainda, utilizar umo peneira com malha mois fina do gue o empregada na

B30

filtrogem.
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« Refrigeracao:

A requlomentacdo de cada astado detarmina se o mel de abelhas sem ferrdo devea
gor filtrodo ontes ou depois de ser armozenade em refrigerag¢to a boixos
temperaturas, oté passor pelos processos de maturacdo, posteurizagdo ou
desidrataggo. 157

A legislagdo de Sdo Paulo™ considera que esto temperatura de refrigeragio pode
ser entre 4 'C e 8 'C, enquanto a da Bahla® considera entre 6 'C e 10 'C. Essas
boixos temperaturas visam inibir o crescimento microbiono, pois o mel das obelhas
nativas possui umo concentragGo de oguo que favorece a proliferagto de
microrganismos. Por outro lodo, esses meéis apresentam maior acidez, o que
controla a proliferacdo dos mesmos microrganismos.

* Desidratacao:

Desidratar o mel de obelhas sem fermao trala-se de retirar parte de sua umidade,
para diminulr a possibilidode de proliferacdo de microrganismos naturalmente
presentes no alimento. Pode-ge desidrata-lo por processo direto I:G'EII:T'] uso de
desumidificodar), ou Indireto, que expde o mel de abelhas sem ferrio em bondejos
em ombiente fechado (controlode) com aporelhos desumidificaodores
(desumidificador ou condicionador de ar). A desidratacGo paro valores abaoixo de
20% permite seu ocondicionamento, transporte e comercializacdo em temperatura
ambiente. Essa desidratacto maodifica o teor original do mel das meliponas, gue
tern a caracterfstica propria de maior umidade.®*

» Pasteurizacdo:

Par sug vez, a pasteurizagto do mel de abethos sem fermrda g um tratomento
térmico realizado a temperaturas inferiores a 100 'C, por um curto periodo de
tempo, utitizondo vapor, oguo quente, rodiagbes ionizantes, color seco, micro-
ondas, entre outros métodos. Apds o aquecimento, o produto deve ser resfriado
rapidarmente.>*®

O abjetivo do pasteurizacho e reduzir o carga de microerganismos sensiveis ao calor,
Parte desses microrganismos pode sobreviver ao processo, por isso ele deve ser
acompanhado de boos praticas de higlene, uso de embalagens herméticas,
refrigeracio ou congelameanto, entre outras medidas.®***
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A eficieéncia da pasteurizagao dependerd da quantidade de microrganismos que jo
existio no mel de abelhos sem ferrdo. O sistema de posteurizagGo mais eficiente
o High Temperature Short Time (HTST), com uso de equipamentos industrials.®

0 mel de abelhas sem ferrdo & um produto considerado “vivo™, pois mesmo depois
de coletado e envazado, algumas enzimas continuam a atuor guimicameante.
Estas enzimaos o sansiveis ao calor (termossensivels ), e seu conteudo é alterado
quando o0 mel de abelhas sem ferrde possa por tratamentos térmicos. Por isso,
deve-se avaliar o custo-beneficio dos tratomentos termicos, pois podem alterar
as caracteristicas originals do produto

¢ Maturacdo:

0 mel de abelhos sem ferrgo in natura, recem-extraide, filirodo e decontadao, deve
ser embalodo em embalogens novas, proprias  pora  uso  alimentar,
preferenclaltmeante com tampa de rosco. Em sequlda, o alimento, dentro dessas
embalogens, pode ser mantido em repouso, em local fechado, sob temperatura
ambiente & i:cmdi;-:j-ea higienicas, para passar pelo processo de mulum;im. A
maturagdo consiste am uma fermentagdo a temperatura ombiente, na qual
leveduras asmofilicas noturalmente presentes no mel de abelhaos sem ferrao
atuam.>"

Durante esse processo de fermentogbo natural, sera formado gds carbdnico, gue
deve ser liberado periodicamente, seja desrosqueando o tompao da embolagem ou
utilizando toampas do tipo airlock — semelhantes 0s empregadas na fermentacao
da carveja. Também se formard uma camada de espuma na superficle do mel de
abelhas sem ferrdo, que permanecerd aderido s paredes da embaolagem ao final
do processo,* ™

Esta fermentacdo /maturagdo pode durar de 3 a & meses, dependendo da floragdo
utilizada, da especies de abelha sem ferrdo, da higiene do manipulagao e de seu
armazenamento. A cor, a consisténcia, o sabor e o aroma podem ser alterados
durante este processo, gerando outros Utflbutﬂﬂ.a-l

Apos a maturagdo, o mel de abelhos sem femd@eo podera ser armozenodo em
ternperatura amblente. Ainda ndo hd regulamentagdo sobre o processo de
miaturagio do mel de abelhas sem ferrtio.
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* Rotulagem:

O produto final deve ser envasado em recipientas ou embalagens proprios para
alimentes, devidamente rotulodos conforme o legislacfio vigente, tanto em
éimbito federal quante estaduat, quandeo aplicavel >

MNa Bohio, por exemplo, deve-se identificar o produto com a palavra "Mel™ sequida
dos nomes comum & clentifico da abelha (Portaria Adab no 207, de 21 de novembro
de 2014), enguanto no Parana, deve vir o termo “Mel de cbelhas sem ferrdo™ ou
“Meloto de abelhas sem ferrGo” (Portario Adapar ne 63, de 10 de margo de 2017).
Por usa vez, em Sdo Paulo, utiliza-se o termo “Mel de ASF" ou “Meloto de ASF™

F

(Resolugdo SAA no 52, de 3 de outubro de 2017),1%54

» Diagrama - etapas do processamento (Figura 1):

Figura 1: Diograma sobre etapas do processamento dos produtos de abelhos sem ferrdo

Fonta: ISPN (2018} ®
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6. AGROINDUSTRIA PARA PRODUTOS DA
MELIPONICULTURA

0 RISPOA’ define o estabslecimento para o processamento dos produtos das
abelhas:

| - unidade de beneficiamento de produtos de abelhas: destinada 4 recepcho, 4
claossificagdo, oo beneficiomento, 0 industriolizagdo, ae acondicionomento, @
rotulagem, @ armazenagem & O expedigdo de produtos e matérias-primas pré-
beneficiodas provenientes de outros estobelecimentos de produtos de abelhos e
derivados, facultada a extracdo de matérins-primas recebidas de produtores
rurals.”

0 local de beneficiuomento deve ter, pelo menos, um destes selos para que possa
raceper o selo ARTE: o selo de InspecGo Municipal (SIM). o seloc de Inspegdo
Estadual (SIE) ou o selo de Inspecdo Federal (SIF).=*

0 maoterial do ISPN & parceirgs, mostra umo proposta pratica para o
“Estabelecimento Agroindustrial de Pequeno Porte pora Produtos das Abelhos
Notivas sem Ferrao” (Disponivel em: https://ogroindustrio.org.br/site/wp-
content /uploads/2023/10 /Abethas-Nativas-Sem-Ferroo. pdf, OCesso am
08/06/2025)."

As plantas balxas a sequir (Figuras 2 e 3) apresentam as sequintes dreas;
recepco, sala de coleta (opcional, pols pode beneficiar os produtos gue chegam
colhidos de unidodes de extragao), depdsito de matéria-prima, processamenta,
higienizagdo de materiais e utensilios, deposito de envoses e utensilios limpos, de
embalagens, e estoque/expedigao de produte final *

24



Meliponicultura na Agroinddstria Familiar

Figura 2: Proposta de espogos paro a ogreindlstrio de pequeno porte

Fonte: ISPN, Fundo Amazdnia, 3GP, PNUD, GEF, PPP-ECOS ™

pn
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Figura 2: Proposto de espogos poro o ogroindustrio de pequeno porte. Os equipomentos sugeridos
s00: E1 - Relrigerodor; E2 - Meso de Inox, E3 - Desumidificodor de mel, E4
Desoristalizodor/Pasteurizodor, E5 - Desumidificador de pdlen, E6 - Envasodora; E7 - Lava botos,
E8 - Tonque de higienizago; E9 - Armdrio; E10 - Pratelsira
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7. PARAMETROS DE QUALIDADE FISICO-QUIMICA E
MICROBIOLGICA

0 mel de abelhas sem ferrGo podem ter identidodes diferentes, a depender dos
especies de abelhos & dao florada, que por sua vez depende do climo & do solo. A
gualidade e Identidade do mel de abelhos sam ferrdo sto atestados por volores de
referéncia distintos dos das obelhos ofricanizadas, pois existem diferengos
significativas em olguns pardimetros fisico -quimicos.™*

No @Gmbito federal, o MAPA ainda n@o possul um Regulomento Técnico de
Identidade e Qualidade para o mel de abelhas sem ferro. Este tipe de requlomento
estabelece requisitos de controle da gualidade e identidade dos produtos, de forma
o garantir a seguranga para o consuma humano, Alguns estodos da federago ja
estabelaceram alquns valores de referéncla, enquanto outros ainda ndo. Sugere-se
utilizar os valores de referéncio dos estodos que ja os estabeleceram,

0 Institute de Tecnologla de Alimentos, Grupo de Engenhario de Processos,
ITAL/GEPC & o EMERAPA® promoveram estude e sugerem alguns parimetros que
atestam o gualidode e a identidode do mel de abelhas sem ferrio, dentre os
parfimetros citado abalxo:

* PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS:

Teor de umidade: Quanto maoior a umidade mais chonce do mel de abelhas sem
ferrdo fermentar. Por isso, os mals de abelhas sem ferrdo devem ser conservados
sob baixa temperatura. Sugestdo: entre 22 a 29,5% 5=

Acidez: A dcidez se dd pelos distintos deidos orafnicos das varidvels fontes de
nectar, da quantidade de minerais presentes, e da agdo das bactérias e do enzimo
glicose oxidase durante o processo de maturagdo do mel de abelhas sem fermio,
alam da quantidade de minerals presentes. Valores de acidez abalxo dos valores de
refaréncia aumentam a facilidade de fermentagGo do mel. Sugestdo: de 3,5 0
4,651

Agticares redutores ou monossacarideos (glicose e frutose, aglicares simples):
Volores de aglcores balxos podem Indicar a mistura do mel de abelhas sem ferrdo
com adogantes artificiais. Valores oltos demonstram maior teor de umidade da fase
liquida, o que provoca a fermentaglo do produto pelos levaduras osmofilicas
naturals do mel de meliponas®
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Cinzas ou condutividade elétrica: O teor de cinzas indica o quantidade de minerais
presantes no mel de abelhos sem ferrdo, provenientes do solo de onde estd o
florada, Volores baixos indicom que o mel pode estar adulterado com odogantes
comercigls. Volores oltos Indicam folta de higlene no processamento e
manipulagdo, entrada de sujgira ou ndo dacantagdo a/fou filtragdo.

indice de diastase ou atividade diastdsica: A diastase, ou alfa-amilase, a-amilase
ou amilase, @ uma enzima notural do mel de abethas sem ferrdo e transforma a
sacarosa do néctar em QHGDEE a frutese. A sua h"iEI"LEI:_lt'EII.';-ﬁI} ¢ dificultosa nos mals
das abelhas sem femrdo, pois variom significativamente, O Indice de diostase
mostra possiveis superaquecimentos ou méis armazenados por longos periodos.”

Além destes, o ITAL/GPEC/EMBRAPA™ sugerem também a otividade de dguo de
0,67 a 0,75 e viscosidade de 700 a 20 ¢P, entre gs temperoturas de 25¢C o 80°C,
Estes resultados confirmaram que o legislagdo do mel de Apis mellifera ndo
atende as cuaracteristicas analisadas, ressaltondo a necessldode de um padrdo
especifico parg os mels produzidos por mellpanineos.

¢ PARAMETROS MICROBIOLOGICOS:

Microrganismos inerentes ac mel de abelhas sem ferrfio: Noturalmente presentes.
Exarnplo: leveduros osmoftilicas.

Microrganismos oriundos de contaminagdo secunddria: Relocionados diretamente
com as condicdes de manipulog@o e processamento. Exemplo: coliformes,
bolores, leveduraos & salmonella. Volores nulos ou baoixos indicom  bog
manipulagdo, e adequado beneficiomento e tronsporte. Vaolores de
microrganismos  aftos podem indicar manipulagio e armazenamento
inadaquados.®

« PARAMETROS SENSORIAIS:

Sdo coracteristicas que se percebem por meio dos sentidos (visGo, polodar e
alfata), e foram o pearfil sensoriol do mel de obelhas sem ferrbo.’

Cor: Dependendo de sua origem bot@nica, o cor do mel de abelhas sem ferrao
pode varior de quase incolor a ﬁmhﬂr—ex_sﬂum.*
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28



Meliponicultura na Agroindustria Familiar

Consisténcia: Em geral € mais liguido, menos denso e mais dcido gue o mel de
apis. O me!l cristalizado ou gronulado & aoquele que solidificou noturalmente, da
cristalizacdo dos aclcares. Se 0 mel de abelhas sem ferrdo ndo eristalizar, pode
estar indicando adulterogdo, jd que todo mel puro cristaliza em algum momento. O
mel cramoso & uma misturg do liquido com cristalizado em diferentes proporgoes.
A cristolizagto pode ser aceleroda se o mel de abelhos sem ferrdo & submetido a
balxas temperaturos, e revertida s o mel for aquecido (deve-se evitar
aquecimento desheceassdric do mel). G ITAL/GPEC/Embrapa indicam atividade de
tgua de 0.67 a 0.75 e viscosidade de /00 a 20 cP, entre as temperaturas de 25C o
Eﬂ-':.i'ﬁ

Sabor e aroma: O mel das meliponos tem aroma acentuado, do aromdtico ao.

frutodo. Se estiver com oroma de ogucar queimado, pode estar indicondo
adulteragdo ou falsificogio.”

P

29



Meliponicultura na Agroinddstria Familiar

8. LIMITACOES A PRODUCAOE
POTENCIALIDADES DE MERCADO

As abelhas nativas sdo manejadas pelos povos indigenas no pais desds anfes da
chegada dos europeus, 2 hoje a atividade do meliponiculturo cresce de forma
muito robusta em todas as regides do pals.®

Dos produtos diretos das meliponas, podem-se obter o mel de abelhas sem ferrGo,
o polen de abelhas sem ferrio & a propolis de abelhos sem ferrdo. Entre os
produtos indiretos, destacam-se a polinizagdo, o educogio ambiental e o
entretenimento,®*

O prego do mel de abelhas sem ferrao vario, de acordo com a regiage, com a
espécie de abealha e com as tecnicas de manejo, geralmente superando o prego do
mel de abelhas com ferrdo. Estes pregos. que facilmente superam os 100 reals paor
litro, sGo maois caros, pois as coldnio de abelhas-sem-ferrde sGo geralmente
menos populosas, portonto tém uma produg o menaor do que o do Apis.”

Uma coldnia de Apis tem, por exemplo, aproximadamente 60 mil individuos, &
produz cerca de 30 kg de mel por ano, enquanto uma coldnio de Melipona, por
exemplo, tern cerca de 3 mil individuos & produz 4 kg de mel ae ano.*

Vale ressaltar que um bom manejo e um pasto meliponicola bem estruturado
poderm aumentar o produgdo. Alem da venda do mel de abelhas sem ferrGo, do
polen de abelhas sem ferr@o e do propolis de obelhas sem ferrdo, existem outros
formas de gerar renda com as meliponas, como, por exemplo, a venda de caixas
para meliponas (sem a coldnia), gue podem variar de RS 50.00 a RS 200,00, ou
com a colénia, chegando a RS 500,00. Para Isso, & necessdrio registrar-ge como
vendedor junte oo orgao competente. Além disso, & pessivel alugar os coldnias
para projetos de polinizagdo, paisagismo, educagGo ambiental e turismo
ecoldgico.®

0 uso dos produtos dos abelhos nativas no gastronomia tem sido estudaodo, assim
como sua aplicactio na fobricogGo de outros produtos, como cosméticos,
hidroméis, vinagres. aguardentes, entre outros, © que pode ampliar as
pportunidades de geragdo de renda.>*

Alguns estudos demostrom que um/a meliponicultor/a que investe nas abelhas
sem ferrGo, pode ganhar em tormo de 30% a mais do que investiu em um ano. Este

n =
Vailor pode varlar de reqldo para regldo. A meliponicultura é uma boa oportunidade 30
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para envolver a familio em negocios com vaior cultural, ecolégico e econdmico,
gerando beneficios sociais com a melhorio da qualidode de vida oo gerar renda e
alimento.’

E importante conhecer outros/as meliponicultores/as e instituicoes, para troca de
informagdes e melharias, bem como proceder o andalises de mercado e formogoes
técnicos de criagdo @ manejo, visando uma boo relaglo custo-beneficio para
produtor/o, abelhas e consumidores/as.k

Ainda existem poucas politicas plblicas voltadas para o tema, além de uma
lacuna de conheclmentos que poderam methorar a atividode. E o caso do
exemplo do potencial ainda nado ufilizado do cerume das abelhas sem ferrdo para
a produgao de cosmeticos. O cerume & uma mistura de cera com resinos vegetais,
que & ulilizada pelas meliponas para construcdo de favos, potes de alimento e
invélucro. Este produte é pouco estudado e ainda néo esta previsto pelo RISPOA
para produgdo e comercializoggo.®”

0 aumento dos pesquisas cientificas e o associativismo e cooperativismo podem
ajudor a obter beneficios coletivos, diminuindo custos e possibilitando aumentar a

escalo de formao comportilhodo e atingir nichos de mercodo mais complexos,
como o mercado nacional e intemacional ®

A certificag@o organica, otraves das OPAC ou OCS, de forma coletiva, tombem
pode contribuir para obter melhores pregos e ocessar mais nichos de mercado.
Para isto, os melipondrios devemn ser Instalodos em unidades de producdo

orglnica, perto de cultivos orgdnicos e de dreas com Vveagetacdo nativa,
espontionens ou em reflorestomento, distonte de plantos geneticomente

madificadas e utilizando ingredientes orgtnicos para alimentacGo complementar.
As espécles devem estar em sua distribuicdo geografica natural, e nde & permitida
a criagdo de abelhas geneticamente modificadas.®

Por fim, a Embrapa (2024) e tantos/as pesquisadores/as e produtores/as afirmam
que a meliponicultura vole o pena, por ser uma atividode sustentavel, gerando
gonhos ecoldgicos, econdmicos, sociais e culturals. £ uma atividade ganha-
ganha, onde a natureza soi ganhondo e todos os elos da codeia produtiva
também.®
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/" Uma busca por caminhos para a geragao de renda
concomitante O preservagio e conservagdo da
biodiversidode, de um patrimonio genético rico,
sensivel e necessario a perpetuacdo dao vida no

planeta.

Conhecer as legislogdes e sequir os orientagdes para
0 criagao e o processamento dos produtos oriundos
dos abelhas-sem-ferrdo, de uma forma artesanal,
desde a agricultura familior, € umao atividade que
requer dedicacao e carinho pelo tema.

Inspiramos G motivagio e ao engajamento para
fazermos desta  atividade, uma atividade
reconhecidamente importante para o sociedade-
natureza, bem como uma atividade potencialmente
geradora de prosperidade e qualidade de vida para
as familias que se propuserem a cuidar e trabalhar
em cooperagdo com estes seres encantadores.
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